
             

« Issu des plus grands terroirs du 
Saumurois, sa bulle fine et ses notes 

fumées accompagneront tous vos 
plats grâce à sa générosité et son 

équilibre en bouche. » 
 

Chenin / Chardonnay 

Servir entre 8 et 9°C.  

Un potentiel de garde de 5 à 6 ans. 
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